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Le Merlot est le « best-seller » rouge de la gamme Les Jamcucs. Fruité,

toutes les cuisines.
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rond, complcxc et clcgant, cest un vin 1ncontourna1)10 qui saccorde a

Région de Nimes, plaincs pres de Béziers, Est de la vallée
de 'Aude et Quest-Audois. Sols acides avec des galcts dans
les vallées, ou argilo—calcaircs sur les coteaux. Vignes de
10-15 ans taillées en "g‘ol)ele’c” (non palissé'es) et en "cordon
de Royat" (palissées). Rendements-assez faibles (50 hl/lm).

Macérations relativement ]ongUes et petite proportion de

n , . . n . , .
macération carl’)omque o Une partle (16 ]a cuvee flna]e est

-élevée &ans des fﬁts de chéne penclant 6 2 9 mois.

D'une couleur £oncée, notre Merlot Les Jameﬂes est tres
complexe, riclle, ]ong et ‘gras. Il a des saveurs de fruits noirs
écrasés (mdires, cassis, cerises), de confiture et de fruits
cuits, 'ainsi que des parfums‘ fumés (tourl)e) et épicés
(canncﬂc, thym). I est rond, riche et 1()11g en bouche avec
un tannin 3 maturité sur la fin. Il est bien équih])ré et facile

a boire.

Servira 17 - 18°C avec la cuisine traditionnelle ou épicée :
tomates farcies', petit Sa]é; aux lentines, s’cea]z, poule’t ala

ratatouille.

- Sakura Wine Awards 2019 . Médaille d'Or

Sakura Wine Awards 2018 : Médaille (l'Qr

- SMV Canada 2018 : Médaille d'Or

- Sakura Wine Awards 2017: Médaille cl'Argent

- 1\WSC‘2015: Médaille de Bronze . ‘

- Chaﬂcngc International du Vin 2014 : Médaille d'or.
- Decanter 2014 : Médaille de bronze.

- IWSC2014 : Médaille (1'argcnt.

- IWSC 2013 : Iﬂédaiﬂc de d'argcnt.

- Mundus Vini 2012 : Médaille d'or.




